Feine Entenconsommé
mit frischen Gemiisejulienne

Halbe ofenfrische Ente - Laschoriqualitat -
knusprig und zart, mit der klassischen Enfensauce,
Apfelrotkohl und in Butter geschmelzter Kartoffelklol3

Knuspriger ofenfrischer Gansebraten
von Brust & Keule, mif der fraditionellen
Génsesauce, dazu hausgemachter
Apfelrotkohl, Griinkohl und in

Butter geschmelzter Kartoffelklof3

Gulasch vom Hirsch

mif Waldpilzen und Wildkrautern

in Landwein geschmort, dazu Preiselbeeren,
Apfelrotkohl und Butterspétzle

Gebrafene Gdnseleber
mit Zwiebeln und Apfel, dazu unsere
originale Gansesauce und Kartoffelpiree

Pulled Duck Burger
mif krossem Enten-Grostl,
Apfelrotkohl und Pommes Frites

Schokoladenpudding nach Omas Art,

mit Vanillesauce und geréstefen Mandeln

Taglich frisch: ganze Génse

Vorab eine Tasse klare Entenconsommeé

Eine ganze ofenfrische Gans (ca. 4.400 gr.),

in bewdahrter Qualijtéf - fir 4 — 5 Personen.

Frisch aus dem Ofen, mit klassischer Gdnsesauce,
dazu in Schiisseln auf dem Tisch:

Apfelrotkohl, Griinkohl, Kartoffelklélie
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